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QOeuf Brouillé au por]cum de Truffe Blanche et Mogre’r de Canard

fumé

Tartare de Saint Jacques et Citron Caviar

Huttre chaude gratinée au Chompogne
‘6\“76‘

Mi-cuit de Foie Gras aux Epices Douces, Queue de Homard

esco|opée, Chu’rney d' Abricots au porfum de Pain d'Epices et petit

Pain Toasté aux Céréales
SsVor
Filet de Bar de |igne en croustillant d'Encre de Seiche et Huile de

Homorcl, Beurre d'Oronge, Endives Braisées et Pois Gourmands

3

Dodine de Dinde Fermiere Label Rouge de Vendée, Coeur coulant de

Patate Douce et Longous’rine, Frites de Betterave au Miel et Sésame
sV
Chariot de nos Paturdges
\7Z

Déme Chocolat Guanaja, Coeur Croustillant Praliné Amande Noisette
Vo

Café et ses Mignordises
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